
         СТИЛЬНЫЙ КЕЙТЕРИНГ ДЛЯ БИЗНЕСА              
 

БАНКЕТ «Ужин на Неве» 

ХОЛОДНЫЕ ЗАКУСКИ 

Профитроль с кремом из индейки "Гран Вунор" и смородиновым конфитюром  1/25 

Балтийская сельдь с молодым картофелем и укропом 1/100 

Мясное ассорти с бужениной, куриной грудкой и салями 1/80 

Рулетики из баклажана с сырной начинкой 2/25 

Закуска из молодых овощей с пряным карри йогуртом 

и ростками гороха в индийском стиле 1/70 

САЛАТЫ 

Салат "Мимоза" с тунцом 1/100 

Традиционный салат "Оливье", приготовленный с докторской колбасой 1/100 

ГОРЯЧИЕ БЛЮДА (1 на выбор) 

Куриная грудка, приготовленная на сливочном масле, с отварным картофелем 1/280 

Штрудель с красной рыбой, шпинатом и рисом, подается с холодным соусом "Карри" 1/280 

 

Хлебная корзина со свежеиспеченным хлебом 1/100  

НАПИТКИ 

Чай черный/зеленый 1/150 или Кофе заварной 1/150 

 

Стоимость на 1 персону 3 000 рублей – от 22 персон 

 

Выход на 1 персону 905 грамм 

 

 

 Включено обслуживание минимум 2 официантами, логистика, предоставление посуды и текстиля. 

 Включен декор столов в соответствии с выбранным вариантом из каталога Арт Нуво 

 Минимальная сумма заказа 45 000 

 Расчет на продолжительность мероприятия до 5 часов 

 

 


